IUTATEN
H 600 g Rettich
B 2 Zwiebeln
H 2 Knoblauchzehen
B 600 ml Gemiisebriihe
= 250 ml Sojasahne
H Salz
® frisch gemahlener Pfeffer
= 0l

1 Die Zwiebeln und die Knoblauchzehen schélen, hacken
und in etwas Ol glasig anbraten. Den Rettich schélen und
grob in Wiirfel schneiden, ebenfalls in den Topf geben.

2 Bei geringer Hitze garen, bis der Rettich weich gekocht
ist. AnschlieBend die Gemiisebrithe und 200 ml Sojasahne

zufiigen, einige Minuten sehr fein pirieren.

3 Zum Schluss das Rettichstippchen mit Salz und Pfeffer
abschmecken.

A Vor dem Servieren mit dem Purierstab nochmals kraftig
aufschaumen. Die Suppe in die Teller fiillen. Die restliche
Sojasahne in die Mitte geben und mit einem Zahnstocher

spiralférmig nach auBen ziehen.
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